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CILEKLI KAFES TURTA

300 gram tereyagi

3 su bardagi un

1 su bardag seker

2 yemek kagsidi ¢ekilmis findik
1 yumurta

200 gram cilek

400 gram gilek receli

Tereyagini, yumurtayi ve sekeri elle iyice karigtirm. Unu ve findidi yavas yavas ekleyerek, yogurun. Hamurun
dortte Ggunl yagladiginiz turta kabina ellerinizle yayin.

Ustlne receli strtin ve dilimlediginiz ¢ileklerin bir kismini ekleyin. Kalan hamurla geritler yaparak turtanin tGstinu
kafes seklinde susleyin ayirdiginiz gilekleri Gzerine serpin.

175 derece 6nceden isitilmig firinda 45-50 dakika pigirin.
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