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CILEKLI JOLELI PASTA

12 adet kedidili biskuvi
2 paket ¢ilek j6lesi
250 gram cilek

2 su bardagi sut

1 yumurta sarisi

3 ¢oraba kasigi un

4 corba kasig seker

2 paket vanilya

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

Oncelikle j6leyi paketin Gizerindeki tarife gére hazirlayin. Gileklerin bir kismini pastayr hazirlayacaginiz cam kabin
icine siralayin. Uzerine bu j6leden biraz ddkip dondurun. Bu arada pastaci kremasini hazirlamak igin unu,
yumurta sarisini ve sekeri bir tencerenin i¢inde ¢irpin ve tzerine sutl ekleyerek ocak Uzerinde surekli
karistirarak koyulasmasini bekleyin. Ocaktan alip i¢ine vanilya ve tereyagini ekleyip iyice karistirip sogutun.
Dondurdu@unuz cilekler ve jélenin Gzerine bu kremadan sikin. Ardindan da kedidillerini, gilek ve jéle dokip
sirayla dondurarak bu islemi tekrarlayip pastayi kat kat hazirlayin. Donunca dilimleyerek servis yapin. Yaz
pastasi olarak ¢ok hafif ve lezzetli oluyor.
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