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CILEKLI JOLE

125 Gr Sana Hamurigi

Aldig1 kadar un

1 Adet Limonun Suyu

1 Yemek Kasigi pudra sekeri
2 Yemek KagiJi toz seker

2 Yemek Kagidi yogurt

4 Yemek Kasi§i su

1 Paket kabartma tozu

1 Paket cilek

1 Adet yumurta sarisi

1 Paket cilek jolesi

1 Gay Bardagi Ustl icin : krema

Margarin yumurta sarisi toz seker kabartma tozu ve yodurdu su ile ezin. Aldigi kadar un ilave edip yumusak bir
hamur elde edin. 15 dk bekletin. yaglanmis tart kalibina ince bir sekilde yayin.lzeri pembelesene kadar pisirin.
ters cevirerek tabaga alin. krema pudra sekeri ve limon suyunu ¢irpip tartin Gzerine dokin. ¢ilekleri dizin. j6leyi
suyla erittikten sonra iyice karistirarak sogumasini bekleyin. cileklerin tizerine bir miktar jéle dékip 5 dk dolapta
tutun. donunca kalan jéleyi tizerine dékin. Buzdolabinda 3 saat beklettikten sonra servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:80045 « adi:Cilekli Jole « génderen:kdylligliizeli « indirme tarihi:12.04.2025 - 05:47


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/cilekli-jole-vt59031
http://www.tcpdf.org

