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CILEKLI IRMIKLI MUHALLEBI

1 su bardagi toz seker

6 su bardagi sit

6 yemek kagigi irmik

1 yemek kasigi tereyagi

3 adet damla sakizi

Suslemek igin:

2 yemek kagsigi antepfistigi tozu
2 su bardagi gilek

Tencerede situ kaynatin. Toz sekeri kl¢Uk bir tavaya koyun. Kahverengi olana kadar kavurup slte ilave edin.
Hizli hizl kanstirarak kaynatin. Tereyadi, dévilmis damla sakizi ve irmi@i koyup karistirin. Koyu bir muhallebi
kivami elde edin.

Pisen muhallebiyi mikserde 5 dakika ¢irpin. Blytk gukur kaseyi mikserle kaplayin. Muhallebiyi dokup
buzdolabinda 1 gece bekletin. Servis yapacaginiz tabaga ters gevirin. Gilek ve dévilmus antepfistigiyla
sUsleyin.
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