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CILEKLI IRMIK TATLISI

8 corba kagiJ! irmik

10 corba kasigi toz seker

1 litre st

1 paket vanilya

1 su barda@i dévilmis ceviz
12 adet cilek

1 paket toz gilek jolesi

2,5 su bardagi kaynar su

Irmik, toz seker, siit ve vanilyayi tencereye alin. Karigtirarak orta ateste kivam alana dek pisirin. Iki dakika daha
kaynatip, islatiimig orta boy bir dikdértgen kaba yarisini ddkin. Uzerine ceviz serpistirip, kalan irmikli karigimi
yayin. llindiktan sonra UGizerine dilimlenmis gilek yerlestirin. Ayri bir yerde j6le ve kaynamis suyu, jéle eriyene dek
kanstinn. lindiktan sonra cileklerin tGzerine gezdirin. Bir saat buzdolabinin alt rafinda dinlendirin. Dilimleyip
servis yapin.
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