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CILEKLI IRMIK TATLISI

500 mililitre sit

1 su bardagi toz seker

9 yemek kagigi irmik

1 yemek kasigi tereyagi

1 paket vanilya

1 yemek kasidi hindistancevizi
Gilekli harci igin:

12 adet gilek

1 yemek kagigi toz seker

Gileklerin saplarini ¢ikarip ortadan ikiye balin.

Gilekleri mutfak robotuna koyun ve Uzerlerine toz sekeri ilave edin. Karisim tamamen pire haline gelene kadar
mutfak robotunu galistirin. Gilek pireniz hazir.

Sutd derin bir tencerenin igine alin. Daha sonra irmigi tencereye ilave edin.

Tencereyi kisik ateste karigtirarak pisirin. lyice kivam alana kadar karistirin. Dibinin tutmamasina 6zen goésterin.
Kivami yodunlasmaya baslayinca tencereye vanilyayi ilave edip ocaktan alin.

Tencere sogumadan tereyagini ekleyin ve muhallebinin iginde eritin.

Tenceredeki sutli karigim ilk sicagini attiktan sonra hazirladiginiz cilek puresini de tencereye ekleyin.
Hindistancevizini de karigima ilave edip guizelce karigtirin.

Tathinizi servis kaselerine pay edin. Sogumasi ve dinlenmesi i¢in buzdolabinda birkag saat beklettikten sonra
Uzerini dilediginiz gibi stsleyin. Hemen soguk servis edebilirsiniz.
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