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CILEKLI IRMIK PASTASI

10 corba kasigi irmik
10 corba kasigi seker
1 litre st

2 paket vanilya

Sosu icin:

300 gram cilek

4 corba kasig seker

1 ¢corba kasigi nisasta

Tencerenin iginde sutl, irmigi, sekeri karistirin. Ocak Uzerinde surekli kanstirarak koyulagincaya kadar kaynatin.
Koyulaginca ocaktan alip suyla islatilmig kaplarin i¢lerine paylagtirin. Sogumaya birakin daha sonra dolaba alip

1 saat bekletin. Cilekleri yikayip irice dograyin. Bir tavaya alin ve Gzerine sekeri koyup kaynatin. Uzerine suyla
¢6zdUrllmUs nisastayi ekleyip 2 dakika kaynatip ocaktan alin. Servis tabagina ters cevirip Uzerine gilekli sosu
dokun ve ikram edin.
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