%ﬁb Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

CILEKLI ILKBAHAR KAPKEKLERI

Kek Hamuru igin

2 Su Bardagi Bugday Unu (180g)

1 Paket Pakmaya Hamur Kabartma Tozu
1 Cay Bardagi Aycicek Yag (100ml)

1 V2 Gay Bardagdi Pakmaya Pudra Sekeri (909)
2 Adet Yumurta

1 Cay Bardagi Gilek Marmeladi

Kapkek Kremasi igin

Beyaz Cikolata (120g)

1 Su Bardag Siit Kremasi (200ml)

3 Yemek Kasigi Gilek

Susleme igin

Mevsim Meyveleri

Renkli Sekerlemeler

Firninizi nceden 1800C[2lye ayarlayin ve isitin. 12[7]lik muffin kalibina kapkek kagitlar yerlestirin.

Bir ¢cirpma kabinda Pakmaya Pudra Sekeri, yumurta ve sivi yadi seker eriyene kadar cirpin. Gilekleri rondoda
¢ekin ve Uizerine ilave edin.

Bugday unu ve Pakmaya Hamur Kabartma Tozu[ZInu birlikte eleyerek karisima ekleyip, bir spatula yardimi ile
karistirin.

Kek hamurunu, 6nceden hazirladiginiz kaliplara, her birinin 2/3[2|iini dolduracak sekilde aktarin.

Onceden 1800C isitilmis firnda 20-22 dakika pisirin.

Krema icin, bir sos tenceresinde st kremasini isitin, kaynamadan énce ocaktan alip igerisinde beyaz cikolatayi
atin ve surekli karigtirarak eritin.

Gilekleri rondoda ¢ekip, suyunu siiziin. Ganaj kremasina ilave edin.

Hazirladiginiz kremayi, buzdolabinda 1-2 saat soguttuktan sonra sikma torbasi ve ucu yardimiyla keklerin
Uzerine uygulayin.

Uzerini taze c¢ilekler, mevsim meyveleri veya sekerlemelerle sUsleyip servis yapin.
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