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ÇİLEKLİ HİNDİSTANCEVİZLİ PİRİNÇLİ PUDİNG

4 su bardağı süt
1,5 çay bardağı hindistancevizi
1 su bardağı toz şeker
1 paket vanilya
1,5 çay bardağı pirinç
2 yemek kaşığı pudra şekeri
2 yemek kaşığı margarin
1 kase çilek

Tencerede 2 yemek kaşığı eritilmiş margarini süt, 1,5 çay bardağı hindistancevizi 1 su bardağı toz şeker,
vanilyayı karıştırın. Kaynamaya başladığında içine pirinçleri ekleyip orta ateşte 10 dakika pişirin.
Bu sırada rondada çilekleri püre haline gelinceye kadar karıştırın.Fırınınızın ızgarasını çalıştırın.
Pirinçli karışımı pişirme kaplarına dağıttıktan sonra üzerine pudra şekeri ve hazırladığınız sosun yarısını yayın.
Üstü kızarana kadar fırında tuttuktan sonra servis yapın.

© lezzetler.com tarif no:119385 • adı:Çilekli Hindistancevizli Pirinçli Puding • gönderen:fıldır • indirme tarihi:14.03.2025 - 05:32

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/cilekli-hindistancevizli-pirincli-puding-vt87458
https://img.lezzetler.com/yuklenen2/cilekli-hindistancevizli-pirincli-puding-119385.jpg
http://www.tcpdf.org

