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CILEKLI GULLAG

https://www.elele.com.tr

10 yaprak glllag

1.5 litre sut

1 su bardagi toz seker
1 paket vanilya

500 gr cilek

File badem

Sut, seker ve vanilyayi tencereye alip kaynatin. Ocaktan alip ilinmaya birakin. Bir gUllag yapradini cam tepsiye
yerlestirin. Uzerine islatacak kadar sut gezdirin. 4 glllag yapragini ekleyerek sitle islatin. tizerine dilimlenmig
cilekleri dizin. Diger glllag yapraklarini sitle islatarak cam tepsiye yerlestirin. Uzerini gilek dilimleri ve file
bademle susleyin. Dilimleyip soguk olarak servis yapin.
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