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CILEKLI GULLAG

https://migros.com.tr

1 paket gullag

50 gr. ceviz igi

2 It. sut

600 gr. toz seker
200 ml. gdil suyu
Yarim kg. taze gilek
1 paket vanilya

1. Derin bir tencereye sirasiyla vanilya, sut, toz seker ve gl suyunu ilave edip isitin.

2. Glllag yapraklarinin aralarini agip, dort kdseli veya yuvarlak bir tepsiye tek kat yerlestirip, aralarina gilek,
ceviz ve gul sulu situ ilave edip, dolma gibi sarin.

3. Sogumaya birakin.

4. Soguyunca kesip bir tabaga yerlestirin.

5. Uzerine ¢ilek ve ceviz serpip servis yapin.
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