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CILEKLI GALETTE

https://www.cumhuriyet.com.tr

Hamuru igin:

300 gram un

75 gram pudra sekeri
150 gram tereya@i (donuk)
1 tutam tuz

1/2 adet yumurta

3 yemek kagigi soguk su
I¢ harcrigin:

400 adet cilek

45 gram nisasta

50 gram toz seker

1 paket vanilin

Uzeri igin:

1 adet yumurta sarisi

1 tutam toz seker

Ik olarak dograyicinin icerisine un, pudra sekeri , tuz ve donmus tereyagini ekleyin ve durdura durdura ¢alistinp
kirinti haline getirin. .

Ardindan ¢irpiimig yarim yumurta ve soguk suyu ekleyip yine karigtirin.

Hazirladiginiz harci streg filme sarin, bastirin ve buzdolabinda 30 dakika dinlendirin.

Hamur dinlenirken gilekleri iri parcalar halinde dérde kesin ve seker, nisasta ve vanilin ile karistinp oda
sicaklinda bekletin.

Dinlenen hamuru iki yagh kagit arasinda agin, tstteki kagidi ¢ekin ve ¢ilekli karisimi hamurun ortasina aktarip
kenarlari ortasi agik kalacak sekilde kapatin.

Hamurun kenarlarina yumurta sarisi striin ve toz seker serpin.

Tathy! 190 derecelik fanli firinda kizarana kadar 35-40 dakika pisirin.

Tatliy| oda sicakliina gelene kadar dinlendirin ve dilimleyip servis edin.
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