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CILEKLI GALETTE

Tabani igin:

115 gram tereyagi(eritiimemis)
175 gramun

1 yemek kasigdi toz seker

3 yemek kasigi soguk su

1 yemek kasigi soguk elma sirkesi
Yarim cay kasigi tuz

Iciigin:

Yarim kg ayiklanmis cilek

3 yemek kasigi toz seker

1 yemek kasidi nisasta

1 limon kabu@unun rendesi

1 tath kagigi vanilya 6ztd
Uzeri igin:

2 kaslk sut

1 kasik toz seker

Genis bir kaseye un, tuz ve sekeri alin, Gzerine soguk tereyagini ekleyin ve karistirin.

Tereyadi paralandiginda su ve sirkeyi ekleyin.

Olusan hamuru bir araya getirin ve streg filme sarin, dinlenmesi igin buzdolabinda bekletin.

Bir kaseye cilekleri dograyin, lizerine seker, nisasta, limon kabugu ve vanilya 6zitind ekleyip karigtirin.
Dinlendirdiginiz hamurdan pargalar koparin ve merdane ile yuvarlaklar agin.

Hazirladiiniz ¢ilekli hargtan hamurun kenarlarinda 2-3 santim bosluk kalacak sekilde ortasina yerlestirin.
Ardindan kalan hamuru meyvenin Gzerine kapatin.

Hamurun hepsini ayni sekilde yapip galettelerinizi hazirlayin.

Hazirladiginiz galettelerin Gzerine firga yardimiyla st strlp toz seker serpin.

Yagl kagit serdiginiz firin tepsisine dizdiginiz galetteleri 5nceden isitilmig 180 derecelik firinda 40-45 dakika
kadar kontrollU sekilde pisirin.
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