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CILEKLI GALETTE

https://www.millivet.com.tr

Hamuru igin:

1-1/4 su bardagi un

2 cay kasigi seker

1/4 cay kasig tuzu

1/2 su bardagdi soguk tuzsuz tereyagdi
3-4 yemek kasigi soguk su

Uzeri icin:

1 yumurta

Sosu icin:

1 su bardagi cilek

1/3 su bardagi seker

1 yemek kasigi misir nigastasi

1 yemek kasigi sirke

Kremasi icin:

250 gram taze krem peynir

1 su bardagi yogun krema

Vanilya

1/4 su bardagi pudra sekeri

1 tath kasidi portakal kabugu rendesi

Galette yapmak igin éncelikle hamurdan baslayin. Un, seker ve tuzu karistirin. Soguk ve kip seklinde
dogranmig tereyagini ekleyin ve iyice cirpin.

Hamur bir top haline gelene kadar her seferinde 1 ¢orba kasigi buzlu su ekleyin.

Hamuru bir disk seklinde sekillendirin ve strece sikica sarin. 30 dakika buzdolabinda bekletin.

Sosu igin biyik bir karistirma kabinda ¢ilekleri, sekeri, misir nisastasini ve sirkeyi karistirin.

Firini dnceden 180 derecede isitin.

Hamuru buzdolabindan alin ve agmak icin ylizeyi hafifce unlayin. Ardindan bir oklava kullanarak hamuru orta
boyutta daire sekline getirin ve ardindan firin tepsisine yerlegtirin.

Daha sonra ¢ilek dolgusunu hamurun ortasina aktarin ve kenarlarinda 2 cm bos birakin. Parmaklarinizi
kullanarak hamurun kenarlarini yukari dogru dolgunun Gzerine katlayin.

Galettenin kenarlarina ¢irpiimis yumurta strtin, ardindan 25 - 30 dakika, tzeri altin kahverengi olana kadar
pisirin. Kremasini hazirlarken galetteyi bir kenara koyun ve tamamen sogumaya birakin.

Kremasi i¢in tim malzemeleri mikserle ¢irpin.

Cilekli galette soguduktan sonra Uzerine krema ekleyerek servis edin.

Not: Galette kirlgan ve kolay ufalanan Fransiz mutfagina ait bir hamur isidir.
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