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CILEKLI ETIMEK TATLISI

12 adet etimek

3 su bardagi su

2 su bardagi seker
500 ml. Stt

2 yemek kasigi un
Krem gsanti (1 poset )
1 bardak soguk st
Hindistancevizi

Bir kase cilek

Tatly! 3 asamada gergeklestiriyoruz. Once serbetini hazirliyoruz, sonra muhallebisini yapiyoruz, en son
kremasini ekliyoruz.

Genisce kenarli bir borcama 12 adet etimegi tek sira olarak dizdim. Sonra bir tencerede 3 su bardagi su ile 2 su
bardagi sekeri kaynattim ve indirmeye yakin bir kag damla limon siktim. Kaynar hali biraz gectikten sonra kepce
yardimiyla etimeklerin tzerine yavas yavas gezdirdim. Serbetin tamamini bitirdikten sonra ayni tencerede 500
ml. Sht ile 2 yemek kagigi unu ¢irpici yardimiyla karistirarak kaynattim. Etimeklerin Gzerine her tarafini 6rtecek
sekide doktim. Bu sekilde krema erimemesi icin biraz sogumasi gerekiyor. Uzerine dogradigim cilekleri dizdim.
Bu sirada 1 bardak soduk st ile 1 poset toz krema mikser ile ¢irpilir ¢ileklerin Gzerine strilir. En Ustline ise
hindistancevizi dokultr. Buzdolabinda soguduktan sonra tuketilir. Kalan cilekler ile de Ustind sUsleyebilirsiniz.
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