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CILEKLI ELMASIYE

Bir kilo kokulu gilegi kdseye koyunuz. Kushanede 1 litre suyu 320 gram sekerle kaynatip surup yapiniz. Surubu
kaynatmayarak sicak oldugu halde cilegin Uzerine ddkip kapall olarak bir saat birakiniz. Bagka bir kushanede
50 gram balik jelatini, 480 gram su, 3 yumurta aki, 1 limon suyu ile orta ateste eritip stiziniz. Kalibin igini
bademyagi ile yaglayip kirik buz parg¢alari igcine gdminiz. Sonra elmasiyeyi igine dékip donmagda birakiniz.
Donunca sicak suda islattiktan sonra yemek tabagina cevirip servis yapiniz.

Not: Elmasiyenin yarisini buz Ustinde kenarli bir tepsiye dokip donduktan sonra Ustline kaymak ddseyiniz ve
kaymagin Ustine yarisi dékilip donduktan sonra baklava gibi kesip servis yapiniz.
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