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CILEKLI ELMALI KURABIYE

9-10 adet gilek

1 adet elma

Hamur igin:

2 su bardagi un

100 gram margarin

1 adet yumurta

1 gorba kagigi soguk su
Uzeri icin:

1 cay bardadi rendelenmis hindistancevizi
1 adet yumurta

1 paket vanilya

2/3 su bardagi toz seker

Un, margarin, yumurta ve soguk suyu karistirip bir hamur elde edin. Hamuru 22 cm ¢apli bir kalibin dibine yayin.
Elmayi soyup dilimleyin. Gilekleri ayiklayip dilimleyin. Hamurun Gzerine elma ve ¢ilek dilimlerini dizin. Diger
tarafta yumurta, toz geker ve vanilyayi girpin. Rendelenmis hindistancevizini ekleyip karistirin. Karigimi
meyvelerin (izerine gezdirin. Onceden isitilmig 160 derece firinda pisirin. Dilimleyerek servis yapin.
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