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CILEKLI DONUT

1 adet yumurta

2 yemek kasigi toz seker
1 yemek kagigi yas maya
1 su bardag ik sit

3,5 su bardagi un

3 yemek kagigi margarin
1 paket slt kremasi

1 paket cilekli gikolata
Pasta sUsu

2 su bardagi siviyag

Sit, maya ve toz sekeri karistirip kdplrene kadar bekleyin. Yogurma kabina; un, margarin, yumurta ve mayali
karigsimi alin. Tim malzemeler 6zlesene kadar yogurun.elde ettiginiz hamurun Uzerine bez serin.

Hamur iki kati blyUklige ulagana kadar yaklasik 2 saat hamuru mayalandirin. Mayalanan hamurdan orta
blyUklikte pargalar koparin. Tim pargalara yuvarlak gekil verip ortasini parmaginizla delin.

Sekil verdiginiz donutlar unlanmis firin tepsisine dizin. Uzerini nemli bir bezle 6rtlip 15 dakika daha
mayalandirin.Kizartma tenceresine yagi alip kizdirin.

Donutlar kizgin yagda nar gibi olana kadar kizartin.

Sosunu hazirlamak igin ¢ilekli gikolatayl benmari usuli eritin. Kiiguk bir tencereye krema ve erimis gikolatayi
alin.

Kisik ateste yaklasik 10 dakika karistirarak pisirin.

Sosun ilinmasi igin bekletin.

Kizaran donutlarin Gzerini ¢ilekli sosla kaplayin.

Uzerine pasta sUsu serpin.
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