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CILEKLI DONDURMALI KREP BOHCALARI

1 su bardagi un

1 tutam tuz

1 adet yumurta

2 ¢orba kasig margarin

1,5 su bardagi st

Yeteri kadar dondurma

1 adet vanilya gubugu

2 yemek kasigi pudra sekeri
1 kase cilek

1 tutam nane yapragi

Unu, bir tutam tuzu, yumurtayi, erimis margarini ve 1,5 su barda@i sutl bir kapta iyice karistirin. Gok hafif
yaglanmig yapismaz ylizeyli tavaya yarim kepge dolusu krep karisimindan koyun. Arkali 6nli pigirin. Tim
malzemeyi bu sekilde bitirin. Hafifce iinmig kreplerin igine birer top dondurma koyun. Ug kisimlarini Ustte
birlestirip, incecik kesilmis vanilya kabuklariyla baglayin. Servis tabagina yerlestirip, pudra sekeri serpin. Nane
yapragi ve cilekle sUsleyip, servis edin.
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