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CILEKLI DONDURMA

500 gr cilek

300 gr tozseker
2 su bardagi su

1 adet limon suyu

Gileklerin saplarini ayiklayip, 4-5 kez iyice yikayin.

Porselen bir kaseye koyup Uzerine 1 adet limon suyunu gezdirin.

Sekeri bir tencereye koyup Uizerine suyu ilave edin ve 5-10 dakika kaynatin.

Surubu atesten alip sogutun.

Soguk surubu gileklerin Gzerine dokip iyice karigtirin.

Sonra bu karigimi tel slizgegten ezerek porselen bir kaba gegirin.

Bu renkli surubu buz kaliplarina koyun ve buzdolabin bzluguna koyarak donmasini saglayin.
Ara sira kalibi alarak iyice karigtirip tekrar buzluga koyun.

Istediginiz donma derecesine geldiginde servis yapin.

Not: Gilekli sulu karisimi robottan gegirerek de yapabilirsiniz.

ML® Cilekli Dondurma icin tiklayin
ML® Cilekli Dondurma Videosu

Fotograf "Somuncu" tarafindan génderildi. 13.06.2023
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