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CILEKLI DONDURMA

300 gram cilek

275 gram toz sekeri

500 gram su

50 gram st

3/4 ¢orba kasigi limon suyu

Bir tencereye, saplari ayiklanmis ve yikanmig, 300 gram ¢ilek koyduktan sonra Ustlerine toz sekeri serpmeli ve
bir saat bir tarafa birakmalidir.

Bir saat sonra cilekleri el ile iyice ezmeli, bunlarin tGizerine de 500 gram da su ilave etmeli, sonra da karistirarak
sekerlerin iyice erimesini temin etmeli sonra ezilmis bu cilekleri suyu ile birlikte delikleri blyUk olan bir stizgece
koyarak, Ustlerine elle bastirmak ve ovalamak suretiyle gileklerin, plresiyle birlikte suyunu bu slizgegten
gecirmelidir.

Sonra slizgecten gegirmis oldugumuz bu ¢gilekli suruba 50 gram sit 3/4 ¢orba kasigi limon suyu karistirmali ve
buzluga koymaldir.
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