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CILEKLI DONDURMA

https://www.droetker.com.tr

Pudingli karigim:

1 poset Dr. Oetker Gilekli Puding

1,5 su bardagi st

1 su bardagi krema

1 poset Dr. Oetker Krem Santi

1 su bardagi buzdolabinda sogutulmus st
0,5 su bardagi kiip seklinde dogranmis cilek
Cilekli sos:

8 - 10 adet ¢ilek

1 cay bardagi su

2 yemek kasigi toz seker

1,5 tath kasigi Dr. Oetker Misir Nisastasi
Kalip:

Dikdoértgen kalip (20x30 cm)

1,5 su bardagi st ve 1 su bardagi kremayi bir tencereye alip Uzerine puding posetini bosaltin. Orta ateste
sirekli karistirarak pisirin. Kaynamaya baslayinca ocagi kisin ve 2-3 dakika daha pisirmeye devam edin.
Ocaktan alip sogumaya birakin. )
Soguyan pudingi mikser ile 2 dakika ¢irpin. Krem santiyi 1 su bardagi soguk st ile tarifine gére cirpin. Uzerine
pudingi ekleyip 2 dakika daha girpin. Gilekleri ekleyin ve mikserin diiglik devrinde 1 dakika ¢irpin. Hazirladiginiz
karigimi kaliba alin ve yayin. Uzerini streg film ile kapatin ve dondurucuda 5-6 saat bekletin.

Cilekleri mutfak robotunda pulre haline getirip tencereye alin. Uzerine su, toz seker ve nisastayi ekleyin. Orta
ateste karistirarak pisirin. Kaynamaya baglayinca ocagi kisin ve 2 dakika daha pisirmeye devam edin. Ocaktan
alin ve arada karistirarak sogutun.

Servisten 5-10 dakika 6nce tatllyr dondurucudan ¢ikarin. Dondurma kagigi ile tathidan toplar gikarip kaselere
alin. Uzerlerine hazirladiginiz sosu dokiin ve bekletmeden servis yapin.
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