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CILEKLI DONDURMA

Elif Korkmazel

400 gram cilek

Yarim kg yogurt

1 su bardagi toz seker

1 corba kagigi limon suyu
1 paket vanilya
Suslemek igin:

Nane

Yogurtla toz sekeri derin bir kaba alin ve 3 dakika iyice ¢irpin. Uzerine limon suyu ve vanilyayi ekleyip, 2-3
dakika daha kirpmaya devam edin. Gilekleri yikayip, ayiklayin. 1 su bardagi ¢iledi kenara ayirin. Kalanlari
robottan gegirip pire haline getirin ve yodurtlu karigima ekleyin. Derin bir cam kaba koyup, derin dondurucuda
en az 3 saat bekletin. Daha sonra dondurma kagigi yardimi ile toplar ¢ikarip kup veya servis tabaklarina koyun.
Ayirdiginiz gilek ve nane ile susleyip, servis yapin.
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