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CILEKLI DONDURMA

1 paket Krema (200 ml.)
1 cay bardadi pudra sekeri
500 gr. Gilek

Yukarida yer alan malzemeleri temin ettikten sonra dncelikli olarak pudra sekeri ve kremay! bir kaba aliyoruz.
Mikser yardimi ile ¢irpilan krema yaklasik 10 dakika kadar ¢irpildiktan sonra koyu bir hal aliyor. Bu koyu kivami
elde etmenizin ardindan sira dondurmay! tatlandirmaya geliyor.

Eger vanilyal dondurma yapmak istiyorsaniz. Bu karigimin i¢erisine yalnizca bir paket vanilya eklemeniz yeterli.
Ancak tarifteki gibi ¢ilekli dondurma yapmak istiyorsaniz. 500 gr. Gile@i yikadiktan sonra st kisimlarindaki yesil
bolgeleri keselim. Temizlenen Cilekleri pire haline getirdikten sonra krema karisimimizin igerisine ekleyelim ve
bunu da gizelce karistirdiktan sonra diler borcam tarzinda bir tabaga dilerseniz herhangi bir tepsiye bu karigimi
dokelim.

Gilekli dondurmanizin igerisinde gilek pargaciklari da olsun isterseniz. 10 adet gilegi kiip kiip kestikten sonra
kaliba déktigimuiz dondurma karigsimimizin igerisine ekleyebiliriz.

Hazirlanan dondurmayi buz dolabinda yaklasik 4 saat kadar (buzdolabinin sicakligina gére degisir) donduralim.
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