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CILEKLI DONDURMA

Kullanilacak malzeme:
1/2 kg cilek,

2 portakalin suyu,

1 limonun suyu,

6 kahve fincani tozseker,
2,5 bardak su.

Yapiligt:

Cilekler bol suda iyice yikanip ayiklanir, porselen bir kaseye konur. Uzerine portakal ve limon suyu dékiiliir ve bu
sekilde 2 saat kadar dinlendirilir. Diger tarafta seker, 2,5 bardak su iginde eritilir, eriyik bir kaba konur ve ¢ok
hafif ateste kaynamaya birakilir. Surup kaynayinca kap atesten indirilir, gilek ve cileklerin dinlendirildigi meyve
sulan iyice kanstinlir, ince delikli bir sizgegten gegirilir. Suruplu meyve suyu bir kaba bosaltilip orta sogukluktaki
buzdolabinin buzluguna kaldirilir, 2 saatte bir karistirilarak dondurma kivamina getirilir. Buzdolabinin ayan son
dereceye yukseltilir. Dondurma, son defa 1 saatligine buzlukta tutulur. Dondurma kadehlerinde servis yapilir.
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