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CILEKLI DILIMLER

https://www.elele.com.tr

Once kekun, kabartma tozu ve kakaoyu birlikte eleyin. igine tereyag, yumurta, toz seker ve gilek piiresini ilave
ederek krema kivamina gelinceye kadar ¢irpin. Rendelenmis gikolatalar ekleyip karistinin. Yagladiginiz 15x30
cm[?llik dikdortgen kek kalibiniza karigimi dokiin ve 6nceden isitilmig (180 derece) firininizda yaklasik 20-25
dakika pisirin. Soguyan kekinizi servis tabagina alin ve gilek suyu ile 1slatin. Dider tarafta krema ile pudra
sekerini mikserle ¢irparak koyu bir kivam almasini saglayin. )

Kekinizin Uzerine kremayi yaydiktan sonra kareler halinde kekinizi dilimleyin. Uzerini ¢ilekle sisleyerek servis

yapin.
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