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CILEKLI DANISH (DANIMARKA)

Malzemeler

1 su bardagi un

1 cay kasigi tuz

2 adet yumurta

1/2 limon suyu

1 cay kasigi seker
1,5 paket margarin

HAZIRLANISI:

Margarin disindaki tim malzemeyi bir kap i¢erisinde karigtirin ve hamur haline gelinceye kadar yodurun.
Hamuru bes on dakika kadar dinlendirin ve sonra merdane yardimiyla agin.

Daha sonra margarini de hamurun i¢ine koyun ve agmaya devam edin.

Agilan hamurun iki tarafini da ice dogru katlayin ve 30-35 dakika buzdolabinda bekletin.

Sonra hamuru tekrar agin ve ice dogru katlayip, 30-35 dakika daha dinlendirin. Daha sonra hamuru agarak
degisik sekillerde kesin ve igerisine cilekleri yerlestirin. Hamuru, 180 derecelik firinda 10-15 dakika pigirin.
(Hamurun igine ¢ilek diginda bagka bir meyveler de koyabilirsiniz).
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