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CILEKLI DAMLA SAKIZLI SUTLAC

h ://www.droetker.com.tr

Gilekli karigim:

500 g ¢ilek

2 yemek kasigi toz seker

1 poset Dr. Oetker Jelatin

Sutlag igin:

1 poset Dr. Oetker Damla Sakizli Sitlag
2,5 su bardagi sit

1 su bardagi krema

Suslemek igin:

3 -4 adet cilek

Gilekleri ayiklayip mutfak robotunda pure haline getirin. Derin bir tencereye alin ve toz sekeri ilave edin. Orta
Isidaki ocakta el ¢irpicisi ile karigtirarak pigirin. Kaynama baglayinca jelatini ilave edin ve 1 dakika daha
karistirarak pisirin. Ocagi kisin ve 1 dakika daha karistirarak pisirmeye devam edin. Ocaktan alin ve oda
sicakliina gelinceye kadar bekletin. Kuplari kenarli bir tepsi veya muffin kalibina egik olarak oturtun.
Hazirladiiniz gilekli karigimi kuplarin yarisi dolacak sekilde paylastirin. Buzdolabina alin ve donuncaya kadar
yaklasik 1-2 saat bekletin.

Siit ve kremay! bir tencereye alip Uizerine sitlag posetini bosaltin. Orta 1sidaki ocakta karigtirarak pisirin.
Kaynama baslayinca ocagi kisin ve 5 dakika daha karistirarak pisirmeye devam edin. Ocaktan alin ve arada
karistirarak oda sicakliina gelinceye kadar bekletin. Donan cilekli karigimlarin Gzerine paylastirin ve
buzdolabinda 1 saat bekletin. Gilek ile sisleyin ve servis yapin.
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