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CILEKLI CUPCAKE

https://www.droetker.com.tr

Dolgu:

1 su barda@i ahududu

2 - 3 yemek kasigi iri kinlmig badem

Hamur:

100 g yumusak margarin

1 su bardagi toz seker

2 yumurta

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

0,5 ¢ay bardagdi sit

1 su bardagi un

1 tath kagigi Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
Uzeri icin:

1 poset Dr. Oetker Créeme Olé Gilek Aromali
2,5 su bardagi buzdolabinda sogutulmug sit
Inci sekerlemeler

Kalip:

Renkli kagit muffin kalibi (5 cm)

Ahududulari bir kaseye alin, lizerine rom aromasi dokip karigtirin ve 10 dakika bekletin. Stizgtiye alip suyunu
slizin. Uzerine bademleri ilave edip meyveleri ezmeden yavasca karigtirin.

Finni belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in dnceden agin.

Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pisirme: 160 °C

Margarin ve toz sekeri ¢irpma kabina alin ve mikser ile 1 dakika ¢irpin. Yumurta, sekerli vanilin ve siti ilave
edin ve 2 dakika daha ¢irpin. Un ve hamur kabartma tozunu karistirip eleyerek karisima ekleyin. Mikserin diistk
devrinde 1 dakika ¢irpin.

Hamurdan tepeleme 1 tath kasigi alip muffin kalibina koyun. Hamurun ortasina meyveli karisimdan 1-2 tath
kasidl koyun. Meyvelerin Gzerini kapatacak kadar 1-2 tath kasigr hamur koyun. Hamur ve ahududunun tamamini
bu sekilde paylastirin ve pisirin.

Pisirme slresi: Yaklasik 20 - 25 dakika

Finndan ¢ikarip sogumaya birakin.

2,5 su bardadi soguk sutl ¢irpma kabina alin ve tzerine Créme Olé posetini bosaltin. Mikser ile dnce dusUk,
sonra ylUksek devirde toplam 3 dakika ¢irpin. Hazirladiginiz Créme Olé&apos;yi krema sikma torbasina
doldurun. Muffinlerin Gzerine sekilli olarak sikin ve incilerle susleyin.
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