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CILEKLI CUPCAKE

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

250 gun

1 poset Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
200 g toz seker

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

1 tutam tuz

200 g tereyagi

3 yumurta

100 ml sit

Krema:

1 poset Dr. Oetker Krem Santi

1 su bardagi buzdolabinda sogutulmus st
1 poset Dr. Oetker Orman Meyveli Krem Santi
1 su bardagi buzdolabinda sogutulmus st
Kalip:

Kagit muffin kalibi

Firni belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in dnceden agin.
Alt-Ust pisirme: 180°C

Un ve hamur kabartma tozunu karistirip eleyin. Toz seker, sekerli vanilin, tuz, tereyag@i, yumurta ve siti ilave
edip dnce duslk, sonra yuksek devirde toplam 2 dakika ¢irpin. Muffin kaliplarina paylastirin ve pisirin.

Pisirme suresi: Yaklasik 30 dakika
Firnndan ¢ikarin ve sogumaya birakin.

1 poset krem santiyi 1 su bardagi soguk st ile 2-3 dakika ¢irpin. Orman meyveli krem santiyi de 1 su bardagi
soguk sut ile ¢irpin. Krema sikma torbasina 10-12 mm ¢apinda yildiz ¢ takin. Krema sikma torbasi ile 2 renkli
krema sikabilmek igin hazirladiiniz krem santileri bir kasik birinden, bir kasik digerinden ardigik alarak ve
torbanin igine farkli kenarlarina yaslayarak renkleri birbirine gok karigtirmadan doldurun. Muffinlerin Gzerine

sikin. Buzdolabinda en az 1 saat bekletip servis yapin.
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