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CILEKLI CUPCAKE

https://www.elele.com.tr

125 gr. tereyadi (oda sicakliginda)
1 paket vanilya

150 gr. seker

3 yumurta

225gr.un

2 kahve fi ncani sut

150 gr. cilek recel

1 paket kremganti

Kremsanti ve cilek regeli diginda tim malzemeyi derin bir kapta, el mikserinin digtk hizinda rengi agilincaya
dek cirpin. Malzemeyi cupcake kagitlarina paylastirin. Onceden 180 derecede isitiimis firinda yaklasik 20 dakika
pisirin. Sogumaya birakin.

Keskin bir bicakla keklerin Gstlini kesin, igini kagik yardimiyla biraz oyun. Gilek receli veya arzu ettiginiz baska
bir marmelatla doldurun. Keserek ¢ikardiginiz kapag tekrar kapatin. Kremsanti tozunu 1 bardak sGt ile ¢irpin.
Sikma torbasina doldurun ve keklerin tzerine spiral seklinde sikarak susleyin. En Ustiine ise renkli seker
hamurlarindan kelebekler yapin.
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