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CILEKLI CRUMBLE

Tabani igin:

350 gram cilek

1 yemek kasigi seker
1 yemek kasigi un
Yarim limonun suyu
Ust icin:

2/3 su bardagi un
1/3 su bardagi seker
60 gram tereyagi

1 tutam tuz

Gilekleri yikayip ayiklayin ve firin kabinin tabanina dizin.

Seker, un ve limon suyunu da ekleyip iyice karistirin.

Derin bir kaseye sekeri, unu, tuzu ve dondurulmus tereyagini koyup tereyagdini ¢cok fazla eritmeden parmak
uclarinizla karigtirin.

Elde ettiginiz topak topak hamuru ¢ileklerin (zerine yayin.

Firini 180 dereceye ayarlayip isitin ve crumble[?]i firina verin.

25-30 dakika kadar pisirdiginiz tatlyi tabaklara bolustirtp vanilyall dondurmayla servis edin.
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