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CILEKLI COREKLER

1 Su bardagi sit

Yarim cay kasigi vanilya esansi
2 Yumurta sarisi

3 Corba kasigi tozseker

1 Corba kasigi un

450 gr milféy hamuru

1 Adet yumurta

450 gr cilek

St ve vanilya esansini pisirdikten sonra sogumaya birakin.

Seker ve yumurta sarilarini girpin.

Daha sonra bu karisima unu ekleyin.

Satld vanilya karisimini da ekleyip karistirdiktan sonra dustk isili firinda yaklasik 10 dakika pisirin.
Elde ettiginiz hamuru 8 esit par¢aya béldikten sonra, milféy hamuru ile sarin.

Cirpilmis 1 adet yumurtayi bu hamurlara slrerek 200 dereceli firinda 20 dakika pisirin.

Gilekleri yikayip saplarini koparin.

Cilekleri 8 parcaya esit olarak dagittiktan sonra Uzerlerine eritilmis gilek jélesini dékdn.

Istege gére krema ile servis yapabilirsiniz.
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