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CILEKLI CITIR KALPLER

https://www.droetker.com.tr

Taban:

1 su barda@i Dr. Oetker Vitalis Sttli-Bitter Cikolatali Citir MUsli
80 g sutlu gikolata

Sislemek icin:

15 - 20 adet ¢ilek (kigUk boy)

40 g bitter ¢ikolata

Krema:

1 ¢ay bardagi buzdolabinda sogutulmus st

1 cay bardagdi pure haline getirilmis gilek

1 poset Dr. Oetker Krem Santi

Musliyi mutfak robotunda 6guittin ve derin bir kaba alin. 80 g sitlii gikolatay! benmari yontemi ile eritin.
Ogattiginiz mislinin Gzerine dokin ve kasik ile iyice karistinin. Bir tepsiye pisirme kagidi serin. Yaklagik 10 cm
¢apinda kalp seklindeki kurabiye kalibini pisirme kagidinin Gzerine koyun. Hazirladiginiz karisimin 1/4&apos;uni
kalibin igcine koyun ve kasik ile bastirarak tabana yayin. Kalibi ¢ikarin. Karigim bitinceye kadar ayni kalipla
sekillendirmeye devam edin. Kalpleri buzdolabina alin ve 1-2 saat bekletin.

Cilekleri yikayip ortadan ikiye kesin. Bitter ¢ikolatayl benmari yéntemi ile eritin. Pigirme kagidindan hazirlanmig
huniye doldurup ucunu makas ile kesin. Kalplerin Gzerine ¢ergeve seklinde ¢ikolata sikin ve ¢ilek dilimlerini bu
gercevenin Uzerine gelecek sekilde dik olarak yan yana siralayin. Kalan ¢ikolatayi pisirme kagdidi izerine minik
kalpler seklinde sikin ve siislemede kullanmak tzere donuncaya kadar bekletin.

St ve cilek puresini ¢irpma kabina alin. Uzerine krem santi posetini bosaltin. Mikser ile 6nce diisuk, sonra
yUksek devirde toplam 3-4 dakika ¢irpin. Krema sikma torbasina doldurun ve hazirladiginiz kalplerin Gzerlerine
sikin. Gikolatadan kalplerle susleyip servis yapin.
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