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CILEKLI CIKOLATALI YAS PASTA

Malzemeler:

1 adet UNO 2 katli kakaolu pastaban,
250 g taze gilek,

150 g damla gikolata,

1 su bardagi karisik meyve suyu.

Gikolatali pasta kremasi igin:

1 blyUk su bardagd stit,

3 corba kasigi toz seker,

1 cay bardagi un,

2 cay kasIg! nisasta,

2 adet yumurta sarisi,

25 g kucUk dogranmis bitter gikolata,

1 corba kasigi tereyagi.

Gikolatall pasta kremasi yapiligi: Siit, toz seker, un, nisasta ve yumurta sarisini bir tencereye koyup
karistirdiktan sonra kisik ateste kaynatin. Karisim koyu bir kivam alinca atesten alin. Tereyagdi ve ¢ikolatay!
ekleyip oda sicakhiginda sogumaya birakin.

Gikolata sosu igin:
250 g kiguk dogranmis bitter gikolata,
250 ml sivi krema.

Gikolata sosu yapilisi: Kremayi kaynattiktan sonra gikolatayi ekleyip karistirin.
Hazirlanisi:
UNO Pastaban'inizin tim katlarini meyve suyu ile islattiktan sonra, ilk katin izerine pasta kremasini yayin. Gilek

ve damla gikolatasini koyduktan sonra pastabaninizin diger katini kapatip ¢ikolata sosunu dékin. 1 saat
buzdolabinda dinlendirdikten sonra servis yapmaniz tavsiye edilir.

ML® Cilekli Pasta icin tiklayin

© lezzetler.com tarif no:33699 « adi:Cilekli Gikolatali Yas Pasta  gdnderen:kurtulus « indirme tarihi:30.04.2024 - 15:18


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/cilekli-cikolatali-yas-pasta-vt24798
https://tr.ml.md/cilekli-pasta-vt1047
https://img.lezzetler.com/yuklenen/cilekli-cikolatali-yas-pasta-33699.jpg
http://www.tcpdf.org

