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CILEKLI CIKOLATALI TARTOLET

Yarim paket margarin

1 adet yumurta

1 tutam kabartma tozu

1 cay bardadi pudra sekeri
Alabildigi kadar un

Iciigin:

1 blyUk paket bitter ¢ikolata
1 kase cilek

Yarim poset krem santi

1 cay bardagi soguk st

Yumusak margarin ve diger hamur malzemesiyle hamur yapilir. Buzdolabinda yarim saat bekletilir. Sonra
cevizden blyuk pargalar alinir, acilir, yaglanmis tartolet kalibina yerlestirilir. Kabarmamasi icin ortasina bakliyat
konur. 175 derece firinda pembe renkte pisirilir. Sojuyunca eritilmis ¢ikolata surGldr. Sttle ¢irpilmig krem santi
konur. En son ¢ilekler yerlestirilir.

ML® Meyveli Tartolet icin tiklayin
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