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CILEKLI CIKOLATALI PASTA

https://uno.com.tr

1 adet UNO Kakaolu Pastaban
250 gr taze cilek

150 gr damla ¢ikolata

1 su barda@i karigik meyve suyu
1 blyUk su bardagi sut

3 corba kasi§i toz seker

1 cay bardagi un

2 cay kasigi nisasta

2 adet yumurta sarisi

25 gr kliclk dogranmis bitter cikolata
1 ¢corba kasigi tereyad

1 paket cikolatal sos

Cikolatall pasta kremasi i¢in sit, toz seker, un, nisasta ve yumurta sarisini bir tencereye koyup karistirdiktan
sonra kisik ateste kaynatin. Karisim koyu bir kivam alinca atesten alin. Tereyag ve ¢ikolatayi ekleyip, oda
sicaklginda sogumaya birakin. Gikolatall sosu tarifine gére hazirlayin.

UNO Pastaban[?inizin tim katlarini meyve suyu ile 1slattiktan sonra, ilk katin {izerine pasta kremasini yayin.
Cilek ve damla gikolatayi koyduktan sonra UNO Pastaban[?linizin diger katini kapatip gikolata sosunu dokdin. 1
saat buzdolabinda dinlendirdikten sonra servis yapmaniz tavsiye edilir.
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