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CILEKLI CIKOLATALI MUS

https://www.elele.com.tr

Krema igin:
55¢grsu

80 gr toz seker
20 gr bal

250 gr cikolata
400 gr krema

8 gr yaprak jole.

Gilekli sos igin, 200 gr cilek, 90 gr toz sekeri birlikte ara ara karistirarak kaynatin. Mikserde ¢ekerek pire haline
getirin.

Su ve sekeri birlikte karistirarak kaynatin. Bir kenara alin. Yaprak j6leyi soguk suda islatin, yumusayip jel
kivamina gelince suyunu siiziin ve kaynamig sekerli suyla karigtirin. Sogumaya birakin, yaklagik 50 derece
sogukluga geldiginde cikolatayr dograyip sekerli su ile karistinin. Bu esnada kremayi da mikserde kabartin.
Sonrasinda krema ve ¢ikolatall karisimi birlikte karistirarak musu hazirlayin. Agzini kapatip buzdolabinda bir
sure bekletin. Daha sonra bardagin altina sos, Uzerine mus sikarak servise hazir hale getirin.
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