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CILEKLI CHEESECAKE

Aile Dostu Dergisi

3 adet yumurta

1 su bardagindan bir parmak eksik seker
1 kutu 300 gr'lik labne peyniri

1 su bardagi stizme yogurt

1 yemek kasidi tepeleme un

1 paket vanilya

Tabani igin:

1.5 paket kepekli biskivi

1 yemek kagigi dolusu tereyagi
Ust sosu igin:

1 su bardagi cilek puresi

2 yemek kagsigi seker

1 dolu yemek kasigi nisasta

Biskuvileri robottan toz haline gelecek sekilde gegirin. Oda sicakliyinda yumusamis tereyagini ilave edip,
birbirine yedirin. Kelepgeli kalibin dibine sikica bastirin. Seker ve yumurtay! bir kapta ¢irpin. Diger dolgu
malzemelerini de ekleyip, yeniden karisana kadar ¢irpin. Bu karigimi da kaliba dékiin. Onceden isitilmig finnda
160 derecede Ustlinl kizartmadan 35-40 dakika kadar pisirin. Gikardiginizda ortasi pelte gibi sallaniyor olmali.
Dolapta bekleyince, katilagip kesmeye hazir hale geliyor. Ben daha énce yaptigim gilek konservesinden
kullandim. Cilek piresi, seker ve nisastayi pisirip, Illyinca cheescake'in Gizerine tepeleme dokdin.

Fotograf "Doctor" tarafindan gdnderildi. 15.04.2021
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