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CILEKLI CHEESECAKE

https://www.droetker.com.tr

Taban:

200 - 250 g yulafl biskdivi

75 g margarin

2 yemek kasigi st

Krema:

1 poset Dr. Oetker Cheesecake Yap

2,5 su bardagi buzdolabinda sogutulmus sit
1,5 su bardagi yogurt

1 su bardag kiip seklinde dogranmis gilek
Uzeri igin:

1 paket Dr. Oetker Cilek Aromali Bitkisel Jel
2,5 su bardagi su

250 g cilek

Kalip:

Kelepgeli kalip (J 24 cm)

Biskuvileri mutfak robotu ile 6gutiin. Margarini kisik ateste eritin. 2 yemek kagigi sit ile birlikte bisklvilere ilave
edin, kagik ile iyice karigtirin ve kaliba alin. Kagigin tersi ile hafifge bastirarak tabana yayin.

Soguk sutd girpma kabina bosaltin. Uzerine pogetin tamamini ilave edin. Mikserin ¢irpici uglari ile 6nce diigik,
sonra ylUksek devirde toplam 2 dakika ¢irpin. Uzerine yogurdu ekleyin ve dusik devirde 1 dakika daha ¢irpin.
Cilekleri ilave edin ve kagikla karigtirin. Tabanin tzerine yayin, Gizerini diizeltin ve buzdolabinda 20 dakika
bekletin.

Cilekleri ortadan ikiye kesin ve cheesecake&apos;in Uzerine siralayin. 2,5 su bardagi suyu kaynatip derin bir
kaba bosaltin. Uzerine jeli ilave edin ve eriyinceye kadar karistirin. 4-5 dakika bekletip kasik ile gileklerin tGzerine
azar azar dokun. Oda sicakligina gelince buzdolabina alin ve 2-3 saat bekletin. Dilimleyerek servis yapin.
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