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CILEKLI CHEESECAKE

Tabani igin:

2 paket yulafl biskivi

4 yemek kasigi esmer seker
6 yemek kasigi tereyagi
Krema igin:

400 g labne peyniri

3 yemek kasigi esmer seker
3 adet yumurta

1 paket vanilya

1 paket krema

Uzeri icin:

300 g cilek

2 yemek kasigi esmer seker
1 yemek kasigi bugday nisastasi
1 tath kasidi limon suyu
Taze fesleden yapraklari

Tereyagini Argelik Ankastre Ocak&apos;ta eritin.

Biskuvileri, esmer geker ve erittiginiz tereyagiyla beraber Argelik Resital Dograyici&apos;da gekin.

lyice yagladiginiz kelepceli kek kalibinin tabanina ve ¢evresine karigimi yayip bastirin.

Kremayi hazirlayana kadar kalibi Argelik No Frost Buzdolabi&apos;nin derin dondurucu béliminde bekletin.
Kremasi igin labne peyniri ve esmer gekeri Argelik Multi Sef Profesyonel Mutfak Makinesi kasesinde iyice ¢irpin.
Uzerine krema ve vanilyayi da ilave edip 4-5 dakika daha karistirin.

Karigima tek tek yumurtalari ekleyin.

Hazirladiginiz karigimi beklettiginiz kalibin icine dokdin.

Onceden i1sittiginiz 170 derecelik Arcelik Ankastre Firnn&apos;da 40 dakika kontrolli olarak pigirin.

Pisen cheesecake&apos;inizi oda sicakliginda dinlendirin.

lyice yikadiginiz gilekleri bir sos tenceresine dograyin.

Uzerine esmer sekeri serpip Argelik Ankastre Ocak&apos;ta kisik ateste pisirmeye baglayin.

Ardindan nisasta ve limon suyunu da ilave edip ezmeden karigtirin.

Kivam alinca ocaktan alin ve sogumaya birakin.

Dinlendirdiginiz cheesecake&apos;in Uzerine soguyan cilekleri koyun.

Hazirladiginiz cheesecake&apos;inizi en az 5-6 saat Arcelik No Frost Buzdolabi&apos;nda dinlendirdikten
sonra kaliptan dikkatlice ¢ikarin.

Taze fesleden yapraklariyla susleyip, Argelik Imperium Espresso Kahve Makinesi&apos;nde hazirladiginiz nefis
kahve esliginde servis edebilirsiniz.
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