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Tabani igin:

100 gr ¢ig badem

100 gr hurma

25 gr hindistancevizi

Orta katman igin

150 gr islatiimig ¢ig kaju
50 gr elma suyu

50 gr Hindistan cevizi st
50 gr Hindistan cevizi yag
Ust katman igin:

150 gr cilek

50 gr frambuaz

18 gr elma suyu

CILEKLI CHEESECAKE

Taban icin gerekli malzemeleri mutfak robotundan gegirin ve tart kalibina baski uygulayarak doldurun. Bunu
yaparken taban Uizerinde bosluk kalmamasina dikkat edin. Ardindan dondurucuda 10 dakika bekletin. Orta
katman icin ise; 4 saat 6nceden islatilan kajuyu diger tranler ile birlikte piire olana kadar mutfak robotunda
¢ekin ve daha sonra taban katmaninin Gzerine sivayarak 20 dakika kadar dondurucuya tekrar koyun. Ust
katman igin; cilek, frambuaz ve elma suyunu robotta gektikten sonra buzluktan gikardiginiz cheesecake[?]in
Uzerine dokin. Tekrar buzluga koyun ve yaklasik bir saat beklettikten sonra servis yapabilirsiniz.
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