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CILEKLI CHEESECAKE

https://www.elele.com.tr

2 bardak ezilmis bisk(vi

750 gr. krem peynir

200 ml. gilek suyu

1/2 bardak toz seker

2 adet yumurta

1/2 bardak erimis tereyagi

1 paket vanilya

2 yemek kasigi misir nisastasi
1 bardak eksgi krema

Istege gore cilek

Hazirlanisi:

Tereyagini eritin ve un halindeki bisklvilerle karnstirin. Sekerden 2 yemek kagsigi alarak bu karigsima ilave edin.
Kenarlari yuvarlak bir tepsiye dékin, bardakla etrafini sikistirin. Derin dondurucuya koyun ve bir saat bekletin.
Yumurtayi ¢irpin, krem peynir ve sekeri ekleyip boza kivamina gelinceye kadar tekrar ¢irpin. Eksi kremayi,
vanilyayi ve nisastayi tizerine ekleyin. Gok sicak bir firina koyun. Daha sonra i1siy1 ¢cok aza getirip, 45 dakika
pisirin. Firinin ocagini aralandirin ve 3 saat 6ylece bekletin. Sonrasinda ayri bir kaba alin.

Sislemesi:

Cilek suyunu ¢ok az nigasta ile kaynatip koyuca kivama getirin ve cheesecake[?lin lizerine dokiin. Bunun yerine
Uzerini gilek ile stsleseniz de yeterli olur.
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