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CILEKLI CHEESECAKE

https://www.elele.com.tr

70 gr kepekli biskivi
20 gr esmer seker
50 gr tereyagi
Krema igin:

550 gr labne peyniri
170 gr toz seker
2grtuz

3 yumurta

1 yumurta sarisi

75 ml krema

1 paket vanilya
Uzeri icin:

300 gr cilek

File badem

Labne peyniri, seker ve tuzu mikserle yaklagik 3 dakika plrizsiz bir krema elde edene kadar ¢irpin. Yumurta
ve yumurta sarilarini bir cam kaseye alip gok képirtmeden ¢irparak labneli karigima ilave edin. 2 dakika daha
¢irpin. Karisima krema ve vanilyayi da ilave edin. Képuk kivamina gelene kadar karigsimi ¢irpin. Kepekli biskivi,
esmer seker ve tereyadini mutfak robotunda karigtirin. Yuvarlak bir kalibin tabanina yagl kagit yayin. Biskdvili
karisimi kalibin tabaninda esit yukseklik olugturacak sekilde bastirarak yayin. Daha sonra krema karigimini
kalibin igine dokiin. Firin tepsisinin yarisina kadar suyla doldurun ve cheesecake[?li igine yerlestirip dnceden 160
dereceye isitilmig firinda 1 saat 15 dakika pisirin. Oda isisinda beklettikten sonra kalibin agzini streg filmle
kapatin. Buzdolabinda 3 saat bekletin. Kalp sekilli bir kalipla kesip tzerini kiiguk kesilmis cilek parcalari ve file

bademle kaplayin.
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