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CILEKLI CHEESECAKE

https://www.elele.com.tr

1 paket hazir pasta keki
1 su bardagi ¢ilek suyu
2 kutu labne peyniri

1 su bardag tozgeker
3 yaprak jelatin

1 paket kremsanti

1 cay bardagi sicak su
500 gr cilek

2 paket cilekli jole

Labne peyniri ile sekeri mikserle 10 dakika cirpin. Onceden soguk suda beklettiginiz jelatinleri 1 fincan sicak
suda karigtirarak eritin. Eriyen jelatin ve paketin (izerindeki tarife gére hazirladi§iniz kremsantinin 3/4[2ini
labneli karisima ilave ederek spatula ile hafifce karistirin. Pasta tabanini kek gemberine yerlestirin. Meyve suyu
ile 1slattiktan sonra i¢ kremasini tizerine yayin. 20 dakika derin dondurucuda bekletin. gilekleri bol suyla yikayip
saplarini ayikladiktan sonra kurumasi igin havlu kagit tizerine serin. Jéleyi tarifine gére hazirlayin. Dondurucudan
cikardiginiz cheesecake[?i gilekle kaplayip jéleyi lizerine yayin. 2 saat buzdolabinda bekletin. Soguk servis

yapin.
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