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CILEKLI SARLOT

https://www.unipro.com.ir

Krater Sade Sartot Tozu 125 gr

Ik su 125 gr

Krater Gilek Paste 75-100 gr

Girpilmis santi 500 gr (Bu tir karisim igin ¢ok ¢irpilmamis olmasinda fayda var.)

Bir ¢elik veya cam kap iginde sade sarlot tozu, su ve cilekli dolgu (paste) karistirilir, daha sonra ¢irpilmig santi
yedirilir.

Turta gemberinin yan kenarlari hafif sekilde sivi yag ile yaglanir, pudra sekerine batirilir, cemberi masa Ustiine
hafif vurup fazla sekerleri alinir.

Turta gemberinin tabanina bir adet dilimlenmis pandispanya yerlestirilir, Gzerine hafif surup serpilir. Daha sonra
cilekli sarlot kremasi ile doldurulur ve buzdolabinda dondurulur.

istege bagl, daha ylksek boy cember kullanarak 3-4 kat pandispanya dilimli olarak da hazirlanir.

Turta gemberden ¢ikartildiktan sonra her tarafi ¢irpilmig ganti ile sivazlanir. Daha sonra tsttine gilekli Klassos
doékullerek kaplama yapllir. Istege bagl stslenir.
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