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CILEKLI CHARLOTE

Yarim kg gilek

400 gram labne peyniri

1 tath kasidi vanilya

3 corba kasi@i bal

1 adet limonun rendelenmis kabugu
100 gram cilekli j6le

2 gay bardagi sicak su

1 su bardagi vigne suyu
250 gram tuzsuz peksimet
Sislemek igin:

Gilek

Ayiklanmig gileklerin 5-6 adedini stislemek igin bir kenara ayirip, diger gilekleri dilimleyin. Labne peynirini romla
yumusatin. Uzerine vanilya, bal, rendelenmig limon kabugu ve dilimlenmis gilekleri ilave edip, karistirin. Ayri bir
kapta cilekli joleyi sicak suda eritin. Visne suyunu ekleyin. Buttun peksimetleri bu karigimda islatin ve bir tabaga
alin. Kalan joleyi peynirli karisima ekleyip, karistirin. 20 cm[Zllik derin bir kabin kenarlarina peksimetleri dizin.
Kalibin dibine bir kat peynirli karisimdan koyun. Uzerine peksimet siralayin ve tekrar peynirli karigsimdan koyun.
Kalip dolana kadar ayni islemi tekrarlayin. En Ustinl peksimetle kapatin. Bir gece buzlukta bekletin. Servis
tabagina ters gevirip ¢ikarin. Uzerini ayirdiginiz gileklerle stsleyin ve bekletmeden servis yapin.
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