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CILEKLI BROWNIE

2 adet yumurta

1 su bardagi toz seker

100 gram tereyagi

1 paket vanilya

180 gram bitter gikolata (2 paket kare ¢ikolata)
1 su bardagi un

Y4 cay kasigl tuz

100 gram gilek

Yumurta ve sekeri el girpicisi ile giizelce girpin.

Icine tuz ve vanilya ilave ederek ¢irpmaya devam edin.

Unu eleyerek ilave edin ve karigtirarak homojen hale getirin.

Tereyag ve gikolatayl uygun bir kaseye alarak benmari usull eritin. Gikolata ve tereyadi azar azar karigima
ilave edin. Homojen, akigkan kivamli bir harg elde edin.

Yagl kagit koydunuz dikddrtgen ya da kare borcama alin. Uzerine ikiye kestiginiz ¢ilekleri koyun.

180 derecede 6nceden isitilmis firnda yaklagik 15-20 dakika arasi kontrolld bir sekilde pisirin. Firindan alip oda
sicakhiinda en az 1 saat dinlendirin. Sonrasinda dilimleyerek servis edin.
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