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CILEKLI BROWNIE

150 gr seker

5 tane yumurta

750 grun

100 gr krema

100 gr ceviz igi

35 gr frambuaz jolesi
250 gr cilek

40 gr kakao

250 gr bitter gikolata
Uzerine;

12 tane kiiglk boy cikolata

Kremayi ve bitter ¢ikolatayi ufak bir tencerede eritin. Ardindan bu karigimi bir kaba bosaltin. Sekeri Gzerine
ekleyip, iyice kanistinin. Yumurtalari teker teker ilave edip, purtizsiz bir kivam olusturana kadar ¢irpmaya devam
edin. Kakaoyu, elenmig ununuzu ve ceviz iglerini de ekleyin. )

Olusturdugunuz harci, tabanina yagh kagit serili firin tepsinize yaydirin. Onceden isittiginiz 180 derecelik firinda
ortalama yarim saat kadar pisirin. Browni ihdiktan sonra alti par¢aya ayirin. Bu pargalari ortadan ikiye kesin.
Browni katlarinin arasina frambuaz sosunuzdan gezdirin. KlicUk parc¢alara ayirmis oldugunuz gilekleri de
browni’lerin hem i¢ine hem de Uzerine ilave edin, GstinU diger kek parcasiyla kapatin. Son olarak browni’leri
cilek ve cikolata parcalariyla sisleyin.

Fotograf "Somuncu"” tarafindan génderildi. 05.07.2023
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