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CILEKLI BOMBE

https://www.droetker.com.tr

Sitlaclh karigim:

1 poset Dr. Oetker Damla Sakizli Sutlag
2 su bardagi sut

1 su bardagi krema

1 cay bardag iri kinlmis kabuksuz badem
4 - 5 adet kip seklinde dogranmis cilek
Kaplama:

8 - 10 adet ¢ilek

Taban:

8 adet kedidili biskuvi

1 cay bardag iri kinlmis kabuksuz badem
1 cay bardagi iri kinlmig antepfistigi

1 yemek kasigdi toz seker

25 g eritilmis tereyagi

2 - 3 yemek kasigi st

Kalip:

Bombeli derin metal kap (16 cm)

2 su bardadi sUt ve 1 su barda@i kremay! bir tencereye koyup Uzerine sutlag posetini bosaltin. Orta ateste
surekli karistirarak pisirin. Kaynama baglayinca ocagi kisin ve 5 dakika daha pisirmeye devam edin. Ocaktan
alin ve arada karistirarak sogutun. Daha sonra badem ve kip seklinde dogranmis cilekleri ilave edip kasik ile
karistirin.

Kalibin igini streg film ile kaplayin. Gilekleri yikayip iyice kurulayin ve 0,5 cm kaliniginda dilimleyin. Dilimlediginiz
cilekleri kalibin tabanina ve yanlarina bosluk birakmadan dizin. Uzerine sitlagl karigimi dékin ve dizeltin.
Kedidili bisklvileri mutfak robotunda 6guttin. Derin bir kaba alin, badem, Antep fistigi ve toz gsekeri ekleyip kagik
ile karigtinn. Uzerine eritilmig tereyagi ve sitl ilave edip tekrar karigtirin. Karigimi kaliptaki stlacin tzerine
yayin. Kasigin tersi ile hafif¢ce bastirarak dizlestirin. Uzerini streg film ile kapatip buzdolabinin dondurucu
béliminde yaklasik 3 saat bekletin.

Tatliy dondurucudan alin ve streg filmi agin. Kalibi servis tabagina ters gevirerek ¢ikarin. 5-10 dakika bekletip
arzuya gore antepfistidi ile susleyin ve dilimleyerek servis yapin.
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